
 

Traditionelle Jausen und Brote  

  € 

Käsebrot   5,90 
Hausbrot bestrichen mit hausgemachter Butter, belegt mit Käsescheiben  

Speckbrot 6,90 
Hausbrot, bestrichen mit hausgemachter Butter, belegt mit Speck vom Hof  

„Tschabitscher“ Brettljause   15,90 
Jausenplatte mit hausgemachten Spezialitäten vom Hof (Speck, Salami und 

Hauswürstel) mit Alm Käse, Topfen und hofeigener Butter 

 

Salate  

Gemischter Salat der Saison mit Putenstreifen 14,90 
Gemischter saisonaler Salat mit Hausdressing und gebratenen Putenfleisch 

„Tschabitscher“ Bauernsalat  15,90 
Gemischter saisonaler Salat mit Käse, Speck und Spiegelei, verfeinert mit Mais, 

Bohnen und Karotten 

Kleiner gemischter Salat 4,90 

 

Aus dem Suppentopf 

Frittatensuppe  4,50 
Klare Rindsuppe mit Frittaten     

 

Leberknödelsuppe  6,20 
Klare Rindsuppe mit Leberknödeln  

 
 

 

 

„Lass mich in Deinen Suppentopf schauen 

und ich sage Dir, wer Du bist!“   

(Sprichwort aus Russland)  

 



Köstliche Spezialitäten 

Beilagen Salat extra zu den Gerichten bestellen. 

  € 

Käsespätzle  12,90 
Hausgemachte Spätzle mit Käse überbacken, mit Röstzwiebeln garniert  

Rindsgulasch  15,90 
Selbstgemachtes Rindsgulasch nach Hausrezept mit Petersilkartoffeln  

Riesenwiener – Schnitzel 16,90 
Gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites 

Schweinebraten 15,90 
Selbstgemachter Schweinebraten nach traditionell überliefertem Rezept mit 

selbstgemachtem Semmelknödel und Sauerkraut serviert 

Frigga  13,90 
Köstliches und deftiges Holzhackergericht mit hausgemachtem Speck, Polenta, Käse 

und Eiern, im Pfandl serviert. Große  

(Portion für 2 Personen)  22,00  

 

Alles Nudel 

Kärntner Kasnudeln 12,90 
Zwei Stück haugemachte Nudeln mit Topfen und Kartoffeln gefüllt und verfeinert mit 

zerlassener Butter vom Hof  

Fleischnudeln  13,90 
Zwei Stück hausgemachte Nudeln mit Selchfleisch gefüllt, dazu Sauerkraut und 

verfeinert mit Grammeln 

Kärntner Kletzennudeln 11,90 
Hausgemachte süße Nudeln mit Kletzenbirnen (Dörbirnen) und Topfen gefüllt auf zerlassener Butter 

vom Hof und verfeinert mit Zimt und Zucker 

  

Wer nicht krendeln kann, der kriagt kann Mann.  

So oder so ähnlich lautet der überlieferte Spruch in Kärnten. Eine Frau, die das 

Handwerk des Nudeln krendeln nicht beherrscht, darf nicht heiraten.  

(Alter Brauch in Österreich)  

 



„Balduin liebt Frankfurter“ 

 

 

 

Kindergerichte 

 

  € 

„Rumpelstilzchen“  8,90 
Kleines gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites  

 

  

„Balduin“  7,90 
Ein Paar gekochte Frankfurter Würstchen mit Pommes frites  

 

 

„Sterntaler“  7,50 
Hausgemachte Spätzle mit Soße  

 

 

„Kleiner Kaiser“  9,20 

Kleine Portion Kaiserschmarrn mit Apfelmus   

 

 

  



 

Aus der süßen Ecke  

€ 

Kaiserschmarrn 13,20 
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus 

Eispalatschinke  8,50 
Ein Stück Palatschinke mit 2 Kugeln Vanilleeis und mit Schokoladensauce garniert  

Apfel- oder Topfenstrudel 4,90 
Traditioneller Apfelstrudel, Topfenstrudel hergestellt aus hauseigenem Topfen 

Wahlweise mit…  

…hausgemachter Schlagsahne  (5,40) 

…selbstgemachter Vanillesauce  (5,50) 

…2 Kugeln Vanilleeis  (5,80) 

 

 

 

 

 

 

Eiskaffee  6,90 
Vanilleeis mit kaltem Kaffee und hausgemachtem Schlagobers 

Heiße Liebe  7,50 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und hausgemachten Schlagobers 

Gemischtes Eis  5,90 
Drei Kugeln Eis (Schokolade, Vanille, Erdbeere) mit hausgemachtem Schlagobers  

 

Nach dem Essen sollst du ruhen,  

ein bis zwei Stunden gar nichts tun.  

Nach dem Ruhen ist es gut,  

wenn man wieder essen tut.  

(mündliche Überlieferung eines Gastes)  
 


